
　　　　　　　は、昭和 47 年、手延べ麺製造業として島原の地に誕生しました。以来、
「おいしい。」「うれしい。」「笑顔になります。」を合言葉に麺づくりに励んでまいりました。
『　　　　 』

寛永 14 年（西暦 1637 年）天草四郎を総大将として数万人のキリシタンや農民が立て
籠もった「島原の乱」後に各地から島原に移り住んだ人の中に「手延べそうめん」の技能
を会得したものがおり技術が伝えられたといわれております。その後雲仙普賢岳の裾野、
肥沃な大地に産する良質な小麦と名水百選に指定された清らかな雲仙の伏流水、手延べ麺
づくりに適した気候風土のおかげでそうめんづくりが盛んになりました。約400年に渡り
この地で磨かれた麺匠の技は 12 の行程に及ぶ手作業で独特の「こし」と「のど越し」を
産み出し、長崎の特産品として全国に知れ渡るようになりました。現在では全国２位の
生産量を誇る一大産地となっております。

世界文化遺産
「長崎と天草地方の潜伏キリシタン関連遺産」

島原の乱最後の舞台「原城跡」  めんの山一の手延べ麺は全て厚生労働省認定の単一等級製麺技能士を取得した麺匠が心を込めて作っております。

定番手延べ麺シリ ーズ

手延べのどごしうどん つる美 調理例

 手延べ黒ごま麺 調理例

2024-25

チラシ有効期限    2023年 10月～2024年 3月末
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おいしい
うれしい

笑顔になります

めんの山一 検 索

NU-30

HUG-30

税込小売価格

3,240

税込小売価格

3,240

手延べ のどごしうどん　
80ｇ×12 束　
12 人前

手延べ 細仕立てうどん 50ｇ×7束
手延べ 黒ごま麺 45ｇ×7束
あごだしスープの素
　　　　　　10g×10 袋　
7人前

電話または E メールでお気軽にご相談ください。

焼らーめん調理例
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手延べ椎茸麺 調理例

ISM-30
税込小売価格

3,240

福岡県産「椎茸」使用
循環型農業や陸上養殖と水耕栽培を
掛け合わせたアクアポニックスなどを
行うオドラ㈱の椎茸は人と社会に優しい取り組みの中で
生まれました。香り高く肉厚な椎茸を独自技術で粉末
にし島原伝統の手延べ麺に練りこみました。つゆ・だしと
の相性が抜群です。

手延べ 椎茸麺
 50ｇ×20 束　
10 人前

手延べ椎茸麺

冬




